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JAHRGANG: 2023
SORTE: Zweigelt \
HERKUNI'T: Niederdsterreich

BODENART: 100% Léssboden

ALKOHOL: 12,0%vol

SAURL: 6,08/l

RESTZUCKER: 4,1g/l

X
ERNTEZEITPUNKT: 19., 22. & 26. September 2023 ;
Nimmervoll
ROSE

ERHALTLICHE GROSSEN: 0,75l kg
LAGERFAHIGKEIT: 1-2 Jahre | |

PASST ZU: leichten Fischgerichten, Aperitif, kalten Vorspeisen

VINIFIZIERUNG: ganze und leicht angequetschte Trauben ohne Standzeit schonend
abgepresst, geklhlt vergoren mit Reinzuchthefe & teilweise spontan im Edelstahltank, sur
lie

WEINBESCHREIBUNG: Die leichte Versuchung. Fruchtig und anregend, keck und ungemein
feingliedrig. Eingefangene Sonnenstrahlen, gebiindelt zu eleganter Finesse. Unser Beweis,
dass Rosé mehr ist als blofs ein Sommerwein.

BEWERTUNGEN & AUSZEICHNUNGEN: Jgh 2020:
*Vinaria Weinguide: **
Jgh 2019:
wein.pur: 89 Punkte
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